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Sauber in die ZukunFt! %

Professionelle Desinfektion
Unsere Spezialwaffen gegen Kran#heitserreger
-

Thermische Desinfektion

»
Bei der thermischen Desinfektion handelt es gastronomische- unc ;_:f"-';

sich um eine Methode der Desinfektion, die auf Bereiche und ihre
einer starken Erhitzung der zu desinfizierenden
Objekte basiert. Dieser Vorgang verringert die

Keimzahl auf ein Niveau, das eine Infektion un-

wahrscheinlich macht.

Das Prinzip der Desinfektion wurde im Wesent-
lichen von Joseph Lister und Ignaz Semmelweis
gepragt. Schon damals leistet sie einen bedeu-
tenden Beitrag zur Verminderung der Morbi-
ditat. In heutigen Tagen stehen hierbei viele un-
terschiedliche Verfahren und Techniken zur
Auswahl.

Das Robert-Koch-Institut (RKI) teilt die ver-
schiedenen Desinfektionsmittel und speziellen
Desinfektionsverfahren nach ihren Wirk-
spektren ein:

Abtétung von vegetativen bakteriellen Keimen,
einschlieBlich Mykobakterien und Pilzen

Inaktivierung von Viren

Abtétung von Sporen des Milzbrand-
erregers Bacillus anthracis

Abtotung von Sporen des Gasbrand- und
Tetanuserregers

Durch die genannten MalRnahmen werden
i.d.R. die Mikroorganismen der Resistenzgrup-
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Desinfektion mit Ozon!

Die reinigende Wirkung von Ozon isf
stritten. Dieses totet Keime in der Luftund
auf Oberflachen mit einer rund 3000 mal in-
tensiveren Wirkung als Chlor. '

Der Nachteil von Ozon ist, dass es bei
falscher Anwendung gesundheitsschadi-
gend ist. Diese Gerate gehoren also aus
schlieBlich in die Hande von geschult
Fachleuten. Wahrend sich beim Eins:
lonisatoren Personen im Raum probl .
aufhalten kénnen, miissen Menschen, Tiere .
und Pflanzen dem Raum bei Ozonbehand-
lungen flr mindestens 1 Tag fernbleiben.

Unser Team flihrt diese Arbeiten gerne fiir
Sie aus.

Desinfektion mit
UV-C-Licht!

Eine einfache und effiziente Alternative ist
die Desinfektion mittels UV-Licht. In der
Lebensmittelproduktion, der Trinkwas-
seraufbereitung und der Entkeimung von
Bellftungsanlagen wird diese Methode be-
reits seit Jahren erfolgreich angewendet.

Forscher der Columbia University in New
York haben herausgefunden, dass mi
Bestrahlung mehr als 95 Prozent der
zerstort werden und damit als Krankhelts-
erreger unwirksam sind.

AS bietet diese zukunftsweisende Methode
fur seine Kunden an, die Viren und Bakte-
rien mit ultraviolettem Licht abtotet.



